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一　　般

版版　数

25.0～30.0 %

97.0～101.0 %

酪酸ようのにおいを発しない。 第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

品　　名

1.0 %以下 第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法2 µg/g以下

6.0～8.0

分　　類

試　験　方　法

発酵乳酸カルシウム

食品添加物規格

　品　質　規　格　書　

2018年11月26日

昭 和 化 工 株 式 会 社
大阪府吹田市芳野町18番23号

06-6384-1501

備　考

第

試　験　項　目 規　格　値

作成（改訂）日

規　　格

食品添加物公定書の試験に適合

白色の粉末又は粒であり、においがないか、
又はわずかに特異なにおいがある。

含　量

06-6384-2287
TEL
FAX

無色、澄明

3 µg/g以下

第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

第9版「食品添加物公定書」法

乾燥減量

性　状

鉛（Pbとして）

アルカリ金属及び
マグネシウム

揮発性脂肪酸の塩

確認試験

溶　状

ヒ素（Asとして）

pH


